
plat + dessert : 25 €plat + dessert : 25 €plat : 20 €plat : 20 €

P L A T S

D E S S E R T S

Pavé de bœuf d'AubracPavé de bœuf d'Aubrac
En basse température, jus de viande, topinambour et oignon rôti

la suggestion du chefla suggestion du chef

blanquette de lotteblanquette de lotte

velouté dubarryvelouté dubarry
Lard fumé, oeuf parfait

cabillaud aux épicescabillaud aux épices
Choux romanesco et butternut rôti

mafaldines aux coquesmafaldines aux coques
Citron confit

flan pâtissierflan pâtissier

entremets chocolat caramelentremets chocolat caramel

pamplemousse en texturespamplemousse en textures
Chutney d’olives noires

dessert du chefdessert du chef



apéritifs apéritifs 
Pastis 51 / Ricard 5 €
Suze 5 €
Campari 5 €
Porto blanc / rouge 5 €
Muscat 5 €
Martini blanc / rouge 5 € 
Kir (framboise, cassis, mûre, pêche) 6 €
Sangria au verre  6 €
Gin tonic 8 €
Apérol Spritz 8 €

alcools       8 € alcools       8 € 
Rhum blanc Havana
Jack Daniel’s  
J.B 
Get 27 
Vodka eristoff
Gin, Bombay sapphire

bières en bouteille       bières en bouteille       
Panaché 5 €
Pelforth brune 33 cl 5 €
Monaco 5 € 
Desperados 33 cl  7 €
Heineken blonde 5 €
Leffe blonde 5 €
Hoogarden blanche 5 €

champagne à la coupe  champagne à la coupe  
Comte de Cheurlin - La Cuvée Réserve - Brut 10 € 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération.

les sodas 4 €les sodas 4 €
Coca Cola, Coca Cola Zero, Ice Tea, Orangina, Schweppes agrumes, Limonade

les softs 6 €les softs 6 €
Jus de fruits Alain Millat : orange, pomme, ananas, pamplemousse, tomate, mangue, abricot, raisin

leles eaux s eaux 
Evian / Badoit 50 cl (+1€ pour 1L)          5 €
Perrier 33cl              4 €

lles vins au verre es vins au verre 
Proseco Riccadonna - vin blanc pétillant                   7 €
L’inédit Pays d’oc Mas Neuf - moelleux                   5 €
Côte de Provence «Lou» - blanc, rosé                   5 €
Costières de Nîmes Château Roubaud - rouge                 5 €

B O I S S O N S


