LE JAMARIS

PLAT . 20 € PLAT + DESSERT . 25 €

- PLATS -

GNOCCH A LA FLORENTINE

Gratinés a la bechamel & tombée d'épinards

VELOUTE DE BUTTERNUT & PATATE DOUCE

Burrata & granola aux noisettes

FUSILLI A LA SAUCISSE DE MORTEAU

Champignons sautés & jus de viande

MERU EN CROUTE SOUBRESSADE

Choux fleurs grilles

SEICHE A LA PLANCHA

Poireaux rétis, puree de cresson a la reglisse

LA SUGGESTION DU CHEF

* DESSERTS -

BISCUIT MOELLEUX

Entremets marron & clémentine

TARTELETTE AMANDES

Chantilly a la fleur doranger

ANANAS ROTI

Gel coco & citron vert

DESSERT DU CHEF




° BOISSONS .

LES SODAS 4€

Coca Cola, Coca Cola Zero, Ice Tea, Orangina, Schweppes agrumes, Limonade

LES SOFTS 6 €

Jus de fruits Alain Millat : orange, pomme, ananas, pamplemousse, tomate, mangue, abricot, raisin

LES EAUX

Evian / Badoit 50 cl (+1€ pour 1L) 5€
Perrier 33cl 4 €

LES VINS AU VERRE

Proseco Riccadonna - vin blanc petillant 7€
Linedit Pays doc Mas Neuf - moelleux 5€
Vignobles Vellas : blanc, rose, rouge 5€

APERITIFS

Pastis 51 / Ricard 4€
Suze 5€
Campari 5€
Porto blanc / rouge 5€
Muscat 5€
Martini blanc / rouge 5€
Kir (framboise, cassis, mUre, péche) GES
Sangria au verre 6€
Gin tonic 8€
Apérol Spritz 8€

ALCOCLS 8 €

Rhum blanc Havana
Jack Daniel's

JB

Get 27

Vodka eristoff

Gin, Bombay sapphire

BERES EN BOUTEILLE S €

Panachée

Pelforth brune 33 cl
Monaco
Desperados 33 cl
Heineken blonde
Leffe blonde
Hoogarden blanche

CHAMPAGNE A LA COUPE

Comte de Cheurlin - La Cuvee Réserve - Brut 10 €

L'abus dalcool est dangereux pour la sante, consommez avec moderation.



