Restaurant  La Grande Motte
ofel*** * Thalasso & Spa

POUR COMMENCER...

Velouté de panais, oeuf mollet, lard paysan et confit
A'OIGNONS ..o 13 €

Foie gras mi-cuit vanille et brioche toastée .................. 17 €

Filets de maquereau snackés, texture de betterave et
groseille ... 14 €

Ballotine de pigeon, condiment de poire aux épices .. 16 €

~ - -~ -~
COTE VEGETARIEN @4
Ravioles de céleri, émulsion des sous-bois et noisettes 19 €

Tagliatelles au parmesan et truffe..........cocceviiiniiinns 19 €

& cante

COTE MER
Filet de loup de Méditerranée, pulpe de brocolis et pommes

deterre dlafleurdesel ..o, 28 €

Filet de turbot, beurre blanc au caviar, carottes colorées
PArfumEées AUX AGIUMES .........c.coiiiiiiiiieiiaiaea e 26 €

Saint Jacques roties, houmous de féves et pad thai aux
pousses de soja, cacahuéte et coriandre .................... 28 €

COTE TERRE

Agneau en deux fagons, cotelettes snackées et épaule
confite aux abricots secs et Muscat de Mireval, poélée de
patates douces et citron confit...................... 26 €

Cote de veau fermier fumée au sarment de vigne, émulsion
mais et piment d'Espelette, polenta frite et choux rouge

NOTRE SELECTION DE FROMAGE

Brillat-Savarin aux mendiants.................ccccce, 9€

NOS DESSERTS

L'Eden nougat et pignons de pin............ccccociviiiinnn, 9€
Salade d’orange aux épices douCes ..........cccuuvveeeenn.. 9€
Profiterole, sauce chocolat ... 9€

Coeur coulant au chocolat, caramel au beurre salé..... 9 €

A Fait maison Nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergénes. En cas de doute, merci de vous rapprocher de notre Maiitre d’Hotel.
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