
C R O U S T I L L A N T  D E  D O R A D E  -  1 3 €
mesclun de salade, légumes croquants et vinaigrette à l’abricot 

S A L A D E  D E  T O M A T E S  E T  B U R R A T I N A  - 1 2 €

T A R T A R E  D ' E S P A D O N  -  1 2 €  
au quinoa et agrumes

G A S P A C H O  D E  P E T I T  P O I S  -  9 €
chèvre frais et tuile de pain

ENTRÉES

A S S O R T I M E N T  D E  F R O M A G E S  -  9 €
mesclun, confit de fruits

FROMAGES 

DESSERTS

E N T R E M E T  F R A M B O I S E ,  M E N T H E  E T  C H O C O L A T  B L A N C  -  9 €

E D E N  C I T R O N  B A S I L I C  D E  L A  G R A N D E  M O T T E  -  1 0 €
spécialité locale à la forme inspirante d’un bâtiment de la ville pour une pyramide
de délices qui change de saveur au fil des saisons

F I N A N C I E R  C E R I S E  H I B I S C U S  -  9 €
sorbet cerise noire

C A F É  G O U R M A N D  -  1 0 €

MENU  ENFANT

D E S T I N É  A U X  M O I N S  D E  1 2  A N S  P L A T  +  D E S S E R T  -  1 3 €

Nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergènes. 
En cas de doute, merci de vous rapprocher de notre Maître d’Hôtel.Fait maison

PLATS

B A V E T T E  D E  V E A U  G R I L L É E  -  2 4 €  
mousseline de maïs, carottes et oignons rôtis, jus de viande

T A P I L L A  D E  C O C H O N  -  2 4 €
pommes de terre grenaille, sauce chimichurri et padrón 

S E I C H E  F O N D A N T E  -  2 2 €
légumes poêlés au satay et condiment iodé

P O I S S O N  E N T I E R  S E L O N  A R R I V A G E  ( 3 0 0 - 4 0 0  G )  -  2 5 €
gremolata et frites de polenta

T A G L I A T E L L E S  M A I S O N  -  2 2 €
burrata, courgettes sautées et citron


