RESTAURANT

ORATA

by Les Corallines

ENTREES

CROUSTILLANT DE DORADE AU BASILIC - 13€
vinaigrette mangue aux 4 épices et mesclun de salade

PRESSE DE JARRET DE COCHON - 10€
fextures de pomme et pickles de moutarde

SOUPE DE ROCHE - 12€
filet de rouget accompagné d'une rouille et tuile de pain

TOMBEE DE CHAMPIGNONS - 12€
ceuf parfait, guanciale

PLATS

STEAK DE THON ROUGE GRILLE - 25€
déclinaison d'artichauts, purée de patate douce et condiments cdpres/grenades

FILET MIGNON DE COCHON - 22€
en croUte de noisette, carottes rties, jus tranché

POISSON ENTIER SELON ARRIVAGE (300-400 G) - 25€
Panisse et dioli

TAGLIATELLES MAISON - 24€
aux coquillages

FROMAGES

ASSORTIMENT DE FROMAGES - 9€
mesclun, confit de fruits

DESSERTS

TARTE TATIN A NOTRE FAGCON - 9€
ENTREMETS NOISETTE - 12€

sauce praliné

EDEN DE LA GRANDE MOTTE - 12€

ganache chocolat noir, crémeux passion et crumble
Spécialité locale a la forme inspirante d'une pyramide de la Grande Moftte

CAFE GOURMAND - 10€

MENU ENFANT

DESTINE AUX MOINS DE 12 ANS PLAT + DESSERT - 13€

Nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergenes. En cas de doute, merci de demander notre Maitre d’Hotel.




