
A S S O R T I M E N T  D E  F R O M A G E S  -  9 €
mesclun, confit de fruits

FROMAGES 

DESSERTS

T A R T E  T A T I N  À  N O T R E  F A Ç O N  -  9 €

E D E N  D E  L A  G R A N D E  M O T T E  -  1 2 €
ganache chocolat noir, crémeux passion et crumble 
Spécialité locale à la forme inspirante d’une pyramide de la Grande Motte 

E N T R E M E T S  N O I S E T T E  -  1 2 €
sauce praliné 

C A F É  G O U R M A N D  -  1 0 €

MENU  ENFANT

D E S T I N É  A U X  M O I N S  D E  1 2  A N S  P L A T  +  D E S S E R T  -  1 3 €

Nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergènes. En cas de doute, merci de demander notre Maître d’Hôtel.

PLATS

F I L E T  M I G N O N  D E  C O C H O N  -  2 2 €
en croûte de noisette, carottes rôties, jus tranché 

S T E A K  D E  T H O N  R O U G E  G R I L L É  -  2 5 €
déclinaison d'artichauts, purée de patate douce et condiments câpres/grenades

P O I S S O N  E N T I E R  S E L O N  A R R I V A G E  ( 3 0 0 - 4 0 0  G )  -  2 5 €
Panisse et aïoli 

T A G L I A T E L L E S  M A I S O N  -  2 4 €
aux coquillages

S O U P E  D E  R O C H E  -  1 2 €  
filet de rouget accompagné d'une rouille et tuile de pain 

P R E S S É  D E  J A R R E T  D E  C O C H O N  -  1 0 €
textures de pomme et pickles de moutarde 

C R O U S T I L L A N T  D E  D O R A D E  A U  B A S I L I C  -  1 3 €
vinaigrette mangue aux 4 épices et mesclun de salade 

ENTRÉES

T O M B É E  D E  C H A M P I G N O N S  -  1 2 €  
œuf parfait, guanciale 


