R ESTEAT RAN T

DORATA

by Les Corallines

POUR COMMENCER...

Endive rotie, SCamMozza, POiIre € NOIX.........iiiiiiiiiiiiiii e 8 €
Tombée de champignons, ceuf parfait et guanciale............cccccoiiiiiii, 9€
Gravlax de lieu jaune, grenades et PICKIes. ... 10 €
Tartare de taureau, betteraves chioggia cuites, oignons confits au sel...................... 10 €

PLATS PRINCIPAUX

Tagliatelles fraiches aux girolles et noisettes........ccoooii i 19 €

Supréme de volaille, sauce au viognier, butternut & la cardamone en deux textures,
tombée d'épinards &t MAITONS...........ooiiiiiiiiii e 20 €

Dos de cabillaud, risotto de pommes de terre cuites dans son jus de moules et safran,

choux et poudre d'OlIVES NOITES.........civiiiiiii e e e 22 €
Faux filet au beurre de Montpellier, IEgumes anciens grillés...............cccccvviiviiiieeennnnn. 22 €
Dorade entiére, pommes grenailles et salade de mache..............occccciiiiiiiieeeeeeeenn. 22 €

NOTRE SELECTION DE FROMAGE

Assortiment de fromages de la région, mesclun, confit de fruits..............ccccvvvvnnneee. 9€

NOS DESSERTS

Entremet poire, chocolat blanc et noix de pécan.........ccccccciviiiiiiicee, 8 €
Pomme caramélisée facon tatin, sablé breton et créme fraiche.........cccccvvvveiiiiiiinnnn, 8€
Caf€ QOUIMMIONA ™ ... r e e e e e e e e e e e s s s s nnnr bbb rr e e e reeeeeeeeeeeaans 10€
Eden™ : vanille € MAIMON...... ..o e 10 €

MENU ENFANT

Desting aux -de T2 ANS Pl 4 DESSEIT ... onieeeieeee ettt e e e e e e e ea e ene e renrenenns 13 €

* : supplément de 2€ dans un menu 2 plats ou 3 plats

2\ Fait maison Nos plats sont susceptibles de contenir des produits allergenes. En cas de
T doute, merci de vous rapprocher de notre Maitre d’Hbtel.



