
 Duo Chic Wah Wah

ACCORD METS & VINS   18€

Velouté d’art ichaut ,  truffe melanosporum
et crème d’ Is igny

M o n t - b l a n c  m a r r o n  v a n i l l e

P é l a r d o n  d e s  C é v e n n e s ,  c h u t n e y  p o i r e ,
v i n a i g r e  b a l s a m i q u e  b l a n c  e t  m i e l

Amuse-bouche

Suprême de pigeon,  cuisse confite et sauce Albufera,  
céler i  boule et granola 

Langoustines rôties ,  agrumes,  gel  yuzu et tui le de r iz  

3 1  D É C E M B R E  -  7 9 €

Réservation vivement recommandée au 04 67 29 77 05 
ou restaurant@thalasso-grandemotte.com

MENU EN 5  TEMPS

mailto:restaurant@thalasso-grandemotte.com
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	Mont-blanc marron vanille


