
Duo The SoulWaves

Demi Saint-Marcel l in ,  confiture d’ol ive noire

Raviole de homard et farce f ine de poisson,  
consommé d’oignon des Cévennes,  

per les d’hui le d’herbe 

Fi let de biche façon Rossini ,  sauce Diane,
choux rouge aigre doux et pomme fondante

Assort iment d’apérit i fs 

Ferrero revisité à la poire ,  
chocolat & pral iné

ACCO RD METS & VINS 15€

MENU EN 4  TEMPS

2 4  D É C E M B R E  -  6 9 €

Réservation vivement recommandée au 04 67 29 77 05 
ou restaurant@thalasso-grandemotte.com

mailto:restaurant@thalasso-grandemotte.com
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